
indigo_restaurant_pizzeria

*Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, sur simple demande de votre part.
nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats

Origine des viandes
FRANCE - SUISSE

Origine des poissons
FRANCE - ITALIE - ESPAGNE - Thaïlande
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indigo_restaurant_pizzeria

Salades :
Salade Verte

8.-
Salade Mixte

(carottes, maïs, tomates cerise)
12.-

Salade Indigo
aux parfums d’hiver, fruits secs et croquettes de fromage

28.-

Tartare de bœuf et sa tuile façon tacos
Entrée 26.- Plat 38.-

Tartare de thon
chips d’algue nori, mayonnaise sriracha et réduction

de tomates d’atterino
Entrée 24.- Plat 36.-

Parmigiana d’aubergines
(15mn de préparation)

22.-

Vitello Tonnato Classique
Entrée 26.- Plat 38.-
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Pâtes et Riso�os : :
Spaghetti ou Penne

Tomate-Arrabiatta-Bolognaise-Pesto-Carbonara
28.-

Risotto au vin rouge et sa joue de bœuf cuite basse température
36.-

Ziti Corti Rigati au ragoût de Poulpe à la Genovese
32.-

Ravioli Valtelina à la polenta,
ragoût de bolets et sa sauce au Pecorino Sarde

28.-
Linguine aux Vongoles

34.-
Supplément poutargue 6.-

Plats :
Filet de bar

en croûte de courgettes, purée de panais, diamants de
topinambour glacés au beurre et sa bisque de homard

34.-
Poulpe grillé

crème de courge, épinards sautés et carottes violettes.
36.-

Carré d’agneau
en croûte d’herbes, purée de panais, salsifis glacés et jus d’agneau.

44.-
Filet de bœuf

préssé de pommes de terre au bressaola,
endive braisée au porto et sauce aux bolets.

49.-
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Pour les gourmands 
Pour 2 perso�es

Côte de bœuf Suisse
rassie sur os 4 semaines avec deux garnitures au

choix comprises.
180.- kg

Risotto mare/monti, 
aux bolets et sa bisque de homard

80.-

Garnitures :
risotto

8.-
Frites

6.-
Légumes du jour

6.-

De�erts :
Fondant au chocolat coeur de noisette et glace ou choix

(15mn de préparation)

14.-
Tiramisu aux cerises amarena et aux mûres

12.-
Pastiera Napolitana Traditionnel

10.-
Crème brûlée à la Fève de tonka

10.-



*S
i v

ou
s 

êt
es

 s
uj

et
 à

 d
es

 a
ll

er
gi

es
 o

u 
in

to
lé

ra
nc

es
, n

os
 c

ol
la

bo
ra

te
ur

s 
vo

us
 in

fo
rm

er
on

t 
vo

lo
nt

ie
rs

 s
ur

 le
s 

in
gr

éd
ie

nt
s 

ut
il

is
és

 d
an

s 
no

s 
pl

at
s 

su
r 

si
m

pl
e 

de
m

an
de

 d
e 

vo
tr

e 
pa

rt
.

Les Pi�as
MARGHERITA

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC
18.-

NAPOLETANA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CÂPRES, OLIVES, ANCHOIS, ORIGAN

20.-
FUNGHI

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, BASILIC
21.-

PROSCIUTTO
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, BASILIC

21.-
PROSCIUTTO E FUNGHI

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT, BASILIC
22.-

CAPRICCIOSA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT, ŒUF, BASILIC

24.-
QUATTRO STAGIONI

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT, OLIVES, ARTICHAUTS, BASILIC
25.-

CALABRESE
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT, BASILIC

25.-
CALZONE CALABRESE

SAUCE TOMATE, RICOTTA, GRANA, SALAMI PIQUANT, BASILIC
25.-

PARMA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CRU, BASILIC

25.-
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Les Pi�as
DEL CONTADINO

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, POIVRONS, COURGETTES, AUBERGINES, BASILIC
22.-

QUATTRO FROMAGGI
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, RICOTTA, GORGONZOLA, GRANA, BASILIC

24.-
SICILIANA

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, THON, OLIVES, CHAMPIGNONS, BASILIC
22.-

TONY
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BUFALA, ROQUETTE,

BRESAOLA, COP. DE GRANA, HUILE PARFUMÉE À LA TRUFFE
31.-

PANUOZZO
MOZZARELLA, JAMBON CUIT, PROVOLA AFFUMICATA, AUBERGINES, ROQUETTE

29.-
REGGINELLA

SAUCE TOMATE, BUFALA, TOMATES CERISE, COP. DE GRANA
26.-

PIPPO
SAUCE TOMATE, BUFALA, AUBERGINES, BASILIC

27.-
VALTELLINESE

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, RICOTTA, BRESAOLA, ROQUETTE
28.-

PEPPINO
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, RICOTTA, SALAMI PIQUANT

27.-
ITALIA

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ROQUETTE, BUFALA, JAMBON CRU, COP. DE GRANA
28.-


