
indigo_restaurant_pizzeria

*Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, sur simple demande de votre part.
nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats

Origine des viandes
FRANCE - SUISSE

Origine des poissons
FRANCE - ITALIE - ESPAGNE - Thaïlande
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indigo_restaurant_pizzeria

Entrées
Salade verte

8.-
Salade mixte

12.-
Vitello Tonnato

26.-/38.-
Caprese multi colore

tomate et mozzarella
18.-/32.-

Salade Indigo
cubes de saumon mariné, algue wakamé, avocat, haricot edamame, chou blanc,

œufs de saumon, grains de blé, graines de courge,
canneberge et vinaigrette à la mangue

32.-
Tartare de bœuf

brunoise de légumes et mayonnaise à la moelle, poutargue d’œuf
24.-/36.-

Tartare de dorade
panko toasté, olives, coulis de réglisse, crème d’ail douce, topping tomate

22.-/34.-
Tartare de thon

tuile de sésame, mousse aux agrumes et sauce à la noix de macadamia
26.- / 38.-

www.indigorestaurant.ch
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indigo_restaurant_pizzeria

Pâtes
Penne

Carbonara, bolognaise, tomates, pesto, arabbiata
28.-

Linguine aux vongoles
36.- supplément poutarge 6.-

Tagliolini au pesto et burrata (125gr)
32.-

Cannellonis végétariens
faits maison farcis à la ricotta, avec aubergines, tomates et mozzarella

34.-

Gnocchi à la puttanesca au thon albacore frais
38.-

Fregola Sarde à la bisque de gambas
gambas marinées au citron poêlées, friture de courgettes

42.-

Plaisirs partagés (pour 2pers min) :

Salade de poulpe à la façon ibérique (450gr)
55.-

Paccheri al profumo di mare
74.-

www.indigorestaurant.ch
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Plats
Poulpe grillé, purée de pois chiches, salade catalane

36.-
Filet de maigre cuit à basse température
farci de cime di rapa au léger parfum d’anchois,

pressé de navets corsé au jus de viande et croustillant de panko
38.-

Parisienne de bœuf panée à la façon milanaise
pommes de terre nouvelles et chou pack choï, pesto de roquette

42.-
Poitrine de porc au porto et aux herbes

purée de pois-chiches et cime di rapa avec son jus de Porto aux fruits rouges
38.-

Garnitures
Légumes du jour

8.-
FRITES

6.-
Pommes de terre sautées

8.-

www.indigorestaurant.ch
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Les Pi�as
MARGHERITA

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC
18.-

NAPOLETANA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CÂPRES, OLIVES, ANCHOIS, ORIGAN

20.-
FUNGHI

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, BASILIC
21.-

PROSCIUTTO
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, BASILIC

21.-
PROSCIUTTO E FUNGHI

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT, BASILIC
22.-

CAPRICCIOSA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT, ŒUF, BASILIC

24.-
QUATTRO STAGIONI

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT, OLIVES, ARTICHAUTS, BASILIC
25.-

CALABRESE
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT, BASILIC

25.-
CALZONE CALABRESE

SAUCE TOMATE, RICOTTA, GRANA, SALAMI PIQUANT, BASILIC
25.-

PARMA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CRU, BASILIC

25.-
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Les Pi�as
DEL CONTADINO

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, POIVRONS, COURGETTES, AUBERGINES, BASILIC
22.-

QUATTRO Formaggi
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, RICOTTA, GORGONZOLA, GRANA, BASILIC

24.-
SICILIANA

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, THON, OLIVES, CHAMPIGNONS, BASILIC
22.-

TONY
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BUFALA, ROQUETTE,

BRESAOLA, COP. DE GRANA, HUILE PARFUMÉE À LA TRUFFE
31.-

PANUOZZO
MOZZARELLA, JAMBON CUIT, PROVOLA FUMÉE, AUBERGINES, ROQUETTE

29.-
REGGINELLA

SAUCE TOMATE, BUFALA, TOMATES CERISE, COP. DE GRANA
26.-

PIPPO
SAUCE TOMATE, BUFALA, AUBERGINES, BASILIC

27.-
VALTELLINESE

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, RICOTTA, BRESAOLA, ROQUETTE
28.-

PEPPINO
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, RICOTTA, SALAMI PIQUANT

27.-
ITALIA

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ROQUETTE, BUFALA, JAMBON CRU, COP. DE GRANA
28.-


