


ENTRÉES

Salade verte
8.-

Salade Mixte
12.-

Velouté de courge
pleurotes sautées, oeuf poché et crème acidulée à la ciboulette

18.-
Vitello Tonnato

24.-/39.-
Salade Indigo

aux lentilles et blé, mozzarella di bufala fondante frite,
tranches de saumon mariné Gravlax

29.-
Tartare de bœuf

crème de pommes de terre aux bolets, chips de
pomme de terre et pecorino fondant

28.-/38.-
Filet de Sériole mi-cuit

purée de carottes parfumées au romarin, sauce vierge

28.-
Salade de poulpe aux agrumes

soupe Miso citronnée, croquant aux sésames

24.-
Tartare de Loup de mer

à la Puttanesca, cime di rapa à l’ail et tuile salée aux anchois

26.-/36.-
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P Â T E S  &  R I S O T T O
Penne/Spaghetti 25.-

Carbonara/Pesto/Bolognese/Amatriciana

Tagliatelles fraîches aux herbes 28.-
purée d’haricots rouges, pleurotes sautées et crème

de caciocavallo

Risotto Cacio e Pepe 35.-
carpaccio de gambas au champagne et sauce à l’homard

Linguine aux Vongoles 34.-
Raviolis farcis chèvre et poire 32.-

Joues de bœuf fondantes et purée de légumes

Risotto crémeu à la moelle de veau 38.-
osso buco de veau cuit à basse température et ses petits légumes

PLATS
Poulpe grillé au paprika 34.-

pommes de terre au beurre, artichauts grillés, couli de fleur
de sureau, chips de pomme de terre

Filet de sériole 39.-
macédoine de légumes glacés au beurre, croustillant aux flocons

d’avoine et champignons, sauce citronnée

Filet de bœuf 47.-
pommes de terre darphin, choux de bruxelles sautés au beurre, jus de

bœuf corsé au Porto 

Carré d’agneau 44.-
farci de cime di rapa, purée de céléri pomme, demi-glace aux fruits

rouges (20mn de cuisson)

P O U R   L E S   G O U R M A N D S
Oreille d’éléphant (veau) 52.-

frites et salade de roquette, tomates cerise

Pasta Campagnola 34.-
joue de bœuf, poitrine de porc, haricots rouges, chou vert
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PIZZAS CLASSIQUES
Margherita 18.-

Sauce tomate, mozzarella, basilic

Napoletana 22.-
Sauce tomate, mozzarella, câpres, olives, anchois, origan

Funghi 20.-
Sauce tomate, mozzarella, champignons, basilic

Prosciutto 21.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, basilic

Prosciutto e Funghi 22.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, basilic

Capricciosa 24.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, œuf, basilic

Quattro Stagioni 26.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, olives, artichauts, basilic

Calabrese 24.-
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, basilic

Calzone Classico 23.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, œuf, basilic

Calzone Calabrese 25.-
Sauce tomate, ricotta, grana, salami piquant, basilic

Parma 28.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, basilic

Del Contadino 22.-
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, courgettes, aubergines, basilic

Quattro Formaggi 26.-
Sauce tomate, mozzarella, ricotta, gorgonzola, grana, basilic

Siciliana 24.-
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives, champignons, basilic
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PIZZAS GOURMANDES
Pizza Tony 32.-

Sauce tomate, mozzarella, bufala, roquette, bresaola,
copeaux de grana padano, huile de truffe

Panuozzo (sandwich pâte à pizza) 31.-
Mozzarella, jambon cuit, provola, aubergines, roquette

Pizza Valtellinese 29.-
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, ricotta, bresaola, roquette

Pizza Italia 29.-
Sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon cru,

copeaux de grana padano, bufala

Pizza Regginella 28.-
Sauce tomate, mozzarella, tomates cerises,

bufala, copeaux de grana padano

Pizza Pippo 26.-
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, bufala, basilic

Pizza Preziosa 32.-
Mozzarella, roquette, jambon cru, burrata, huile de truffe

Pizza Golosa 30.-
Mozzarella, tomates cerise, pancetta, copeaux de

grana padano et artichauts grillés

FOCACCE
Focaccia Nature 10.-

Selon l’inspiration du Pizzaiolo

Focaccia Caprese 15.-
Tomates, mozzarella

Focaccia Pippo 15.-
Grana padano, olives, anchois*S
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DESSERTS
Tiramisù della Nonna 10.-

Recette traditionnelle maison

Tarte tatin revisitée 14.-
Pommes caramélisées, tuile aux amandes, espuma

vanille et crème à la cannelle

Tarte aux mûres 12.-
crème à la vanille

Mousse aux 3 chocolats 14.-
(Noir, Lait, Noisettes), crumble de noisettes

GLACES
café, caramel beurre salé, noisette, pistache,

vanille, stracciatella, chocolat
4.-

SORBETS
fraise, framboise, citron, mangue, clémentine corse

4.-
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Cafés

Soft Drinks

Apéritfs sans alcool

Bières pression  3dl/5dl

Bières bouteille

Spritz

Cocktails

Cocktails maison 22.-

  
CAFÉ/EXPRESSO/RISTRETTO
CRÈME GLACÉE CAFÉRENVERSÉ
CAPPUCCINO
DOUBLE EXPRESSO
CORRETTO
LAIT FROID/CHAUD
THÉ ET TISASNE  

 
eau ARKINA plate/gazeuse 50cl:  
eau arkina plate/gazeuse 80cl
perrier 25cl:  
eau indigo plate/gazeuse 75cl:  
jus: abricot, poire, orange,  

ananas, tomate, pêche
sirops et diabolos: grenadine,

 menthe, citron, orgeat, noix de coco
coca cola, coca 0, fanta,

alpinesse, ice tea, sprite, ramseier  

   6.-
San bitter rouge
Crodino

 Digestifs   8.-
amaretto disaronno
amaro del capo
montenegro
fernet branca
branca menta
amaro averna
limoncello
baileys
jägermeister
grappa  
moité-moité 12.-

 

   7.-
eagle (Blonde ale) 33cl
blanche (white bier) 33cl

   

 
kir vin blanc  
kir prosecco  
bellini/rossini/mimosa
negroni  
negroni sbagliato
americano  
gin tonic  
mojito  
pina colada
disaronno sour  
whisky sour  
cuba libre

 
Gin basil smash  

(gin, basilic, jus citron pressé, sirop
de sucre)

southside
(gin, jus citron pressé, menthe)

white lady
(gin, jus citron pressé, triple sec)

espresso martini
(vodka, kahlúa, espresso)

french connection
(cognac,disaronno)

Aperol spritz
Hugo spritz
campari spritz
limoncello spritz

3.5.-

5.-

4.5.-

5.-

5.-

7.-

3.-

4.-

5.-
7.50.-

5.-
5.-

5.-

3.-

5.-

4.-/7.-
4.-/7.-

4.5.-/8.-

12.-
12.-
12.-
18.-

12.-
12.-
12.-
12.-

18.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-

valaisanne  
cardinal blanche
panaché/monaco


